
À la Carte
FÖRRÄTTER

Vitlöksbröd 
med tzatsikidip och dressad sallad

Churros smaksatta med dill och lök  
med hängd gräddfil, lök och örter

Risotto på havreris  
med variation på jordärtskocka, inlagd fänkål, 
Gammel Knas och mikrogrönt från Ljungbyholm

Vår handskurna råbiff på oxfilé   
med rödbetspuré, dijonaise, friterad kapris samt 
picklad lök, kålrabbi och buskkrasse

Skummig skaldjurssoppa  
med mousseline på pilgrimsmussla, dillgravad tomat och dillolja

VARMRÄTTER

– Uruguay, Novillo Real   
 – Sverige, Dalsjöfors  

 – Spanien, Iberian meat
 – Sverige, Närke kött  

– Usa, Creekstone farms
 – 24 timmars förbeställning

TILLBEHÖR 39:-/EXTRA TILLVAL 
Potatisgratäng – Pommes - Sötpotatispommes – Örtslungadpotatis 
– Kvällens gröna – Grönsallad

Inkokt röding 
med örtslungad potatis, dillmajonnäs, fänkål, äpple och forellrom

 Kryddconfiterad rödbeta   
med puré på blomkål, rostad fetaost, vinnaigrette på brynt smör,
inlagd fänkål och hasselnöt

Flankstek
Oxfilé på argentinskt vis
Iberico secreto
Entrecôte
Dry-age Entrecôté
Wagyuentrecôté

329:-
399:-

279:-

349:-

499:-

699:-

69:-

99:-

159:-

169/259:-

149:-

349:-

279:-



KB:s cheeseburgare   
med senapsmajo, cheddar, lök, saltgurka och pommes

Pannoumiburgare  
med färskost med jalapeño, sallad, picklad rödlök och pommes 

”Cricket” burgare   
med färskost med jalapeño, sallad, cheddar, picklad rödlök och pommes

DESSERT

Crème brûlée  
Smaksatt med vanilj

Citronpaj 
med italiensk maräng och färska bär

Chokladcurd 
Smaksatt med havtorn serveras med hallonsorbet, 
havtornsmaräng och kanderade valenciamandlar

199/249:-

199/249:-

219/269:-

99:-

129:-

129:-



Menyer
Meny 1: 2 rätter 525:-      3 rätter 649:-
Skummig skaldjurssoppa
Med mousseline på pilgrimsmussla, dillgravad tomat
 och dillolja

Oxfilé på argentinskt vis
Med örtslungadpotatis och kvällens såser

Citronpaj
Med italiensk maräng och färska bär 

Meny 2:
 

2 rätter 475:-     3 rätter 599:-
Risotto på havreris
Med variation på jordärtskocka, inlagd fänkål,
Gammel Knas samt mikrogrönt från Ljungbyholm

Inkokt röding
med örtslungad potatis, dillmajonnäs, fänkål, äpple 
och forellrom

Chokladcurd
Smaksatt med havtorn serveras med hallonsorbet,
havtornsmaräng och kanderade valenciamandlar

Meny 3: 2 rätter 395:-     3 rätter 495:-

Vitlöksbröd
med tzatsikidip och dressad sallad

Flankstek 56 °
Med potatisgratäng och kvällens såser

Crème brûlée
Smaksatt med vanilj


