
HAR DU ALLERGIER? 
FRÅGA DIN SERVIS SÅ VÄGLEDER VI DIG!

Kött&Bar
FRÅN KÖTTBAREN

TILLBEHÖR

OXFILÉ PÅ ARGENTINSKT VIS
Sverige, Scan

419:-

VARMRÄTTER

FÖRDRINK & NÅGOT GOTT

FÖRRÄTTER

KROKETT PÅ OXKIND OCH PRÄSTOST
Med tryffelmajonnäs, riven prästost och friterad lök

99:-

HANDSKUREN RÅBIFF PÅ SVENSK OXFILÉ
Med tryffelkryddad pommes pinnes, picklad scharlottenlök,
grönpepparmajonnäs och Svecia Gran Reserva ost från Kalmar mejeri

179:-/ 279:-

VITLÖKSBRÖD
Med tzatzikidip och dressad sallad

89:-

FRITERAD POTATISKAKA
Med löjrom, smetana, rödlök, dill och citron

199:-

MOZZARELLA BURRATA
Med friterad focaccia, marinerade tomater, aromatisk chiliolja
och örtsallad

149:-

Kött från speciellt utvalda gårdar. Till alla
kötträtter ingår kvällens grönsak och vårt 
urval av såser.

FLANKSTEK 56° 
Uruguay, Novillo Real

329:-

DRY-AGE WAGYU HÖGREV
Sverige, Bjursunds Gårdsslakteri
30 min tillagningstid

1199:-

ENTRECÔTE
Sverige, Scan Menu

399:-

WAGYU RYGGBIFF
USA, Snake River Farms
30 min tillagningstid

899:-

Potatisgratäng – Pommes – Örtslungad potatis

PRISGRUPP 1
ETT ALTERNATIV INGÅR
49:- /EXTRA TILLVAL

PRISGRUPP 2
ETT ALTERNATIV TILL MATEN 30:- 
79:- /EXTRA TILLVAL

Friterad King Edward potatis toppad med aioli, picklad lök 
och körvel

Grönsallad med marinerade oliver och Quartirolo Lombardo ost

Sotad hjärtsallad, puré på gröna ärtor och rostade vaxbönor

TIMJANSBAKAD KYCKLING FRÅN ÖLAND
Med puré på gröna ärtor, kycklingsky, rostade vaxbönor, 
timjanspicklad gurka och körvel

299:-

SOJABRÄSSERAD SVENSK FLÄSKSIDA
Med kimchirullar, smashad gurka, gochujangmajonnäs 
och kryddiga sesamfröm

299:-

NYSTEKT RÖDINGFILÉ
Med örtslungad potatis, dillpicklad rättika, mjukbakad purjolök 
samt Sandefjordsås med citron och pepparrot

349:-

SALTBAKADE PRIMÖRBETOR
Med sotad hjärtsallad, vispad getostkräm, havtornsvinaigrette,
saltrostade hasselnötter och hyvlade sommargrönsaker

299:-

BURGARE
Våra smashburgare är gjorda på svenskt nötkött 
från Scan och serveras i ett potatisbriochebröd. 

Alla burgare serveras med pommes.

KB:S CHEESEBURGARE
Med hemslagen majonnäs, cheddar, lök och saltgurka

209:-

TRYFFELBURGARE
Dubbelburgare med tryffelfärskost, merlotsyrad rödkål, 
stekt lök och cheddar

279:-

PANNOUMIBURGARE
Med tryffelfärskost, merlotsyrad rödkål och stekt lök

199:-

TUNT SKIVAD CAPOCOLLO SAVIGNI
Med tryffelmajonnäs, lagrad pecorino, rostade pinjenötter,
citroninlagd kronärtskocka och örtsallad

149:-

LIME- OCH CHILIRIMMAD LAX
Med wasabi, inlagd ingefära, sojapärlor, kryddiga sesamfrön,
picklad chili och friterat rispapper

149:-

1 GLAS CAVA 109:-1 GLAS CHAMPAGNE 179:-

SWEDISH SUMMER
Rabarbervodka, Citronjuice,
Smultronsockerlag, Pink Tonic

139:-MÅNADENS DRINK
Fråga personalen om månadens smak

149:-

NEGRONI BIANCO
Gin, Martini Bianco, Bitter Bianco

159:-
VÅR SM-VINNANDE 
FLOWER BLUSH GT
Hernö Pink Gin, Lavendelsockerlag, 
Rosépeppar, Lime, Indian Tonic, Rosblad

189:-

TUNT SKIVAD CHARK 30G 49:-ARBEQUINA OLIVER 49:-

LAGRAD HÅRDOST 50G 69:- TORRES POTATISCHIPS 49:-

SALTA VALENCIAMANDLAR 49:-

CAESARSALLAD
Med timjansbakad kyckling från Öland, romansallad, klassisk
caesardressing, bacon, parmesan, krutonger, tomater och gräslök

289:-



Kött&Bar
DESSERTER

DRYCK EFTER MATEN

VIT CHOKLADCHEESECAKE
Med biscoffbotten, jordgubbsglaze, marinerade jordgubbar
med lime och timutpeppar

129:- ÖL FRÅN FAT

MOUSSERANDE VIN Flaska

DESSERTVIN 6CL

MARIESTADS EXPORT  5.3% 40CL, Sverige 79:-

CIDER

KIVIKS CIDER EKO FLÄDER 4.5% 33CL, Sverige 95:-

BRISKA JORDGUBB/RABARBER 4.5% 33CL, Sverige 89:-

ALKOHOLFRITT

LOKA 35:-

LÄSK 39:-

JUICE 39:-

LEMONAD 59:-

CIDER 55:-

ÖL 59:-

MOUSSERANDE VIN 79:-

RÖTT / VITT VIN 79:-

Glas

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE MV
Frankrike, Champagne

999:-179:-

PHILIPPONNAT ROYALE RÉSERVE BRUT
Frankrike, Champagne

999:-179:-

PROSECCO TREVISO BRUT DOC EKO
Italien, Veneto 

499:-109:-

MONT-FERRANT AMERICANO CAVA BRUT
NATURE ORGANIC
Spanien, Do Cava

499:-109:-

VITT VIN FlaskaGlas

SANTIAGO VV WHITE (LOUREIRO,
TREJADUJA, ARINTO)
Portugal, Vinho Verde

499:-109:-

RETURNS THE GRAPE COLLECTIVE EKO
(RIESLING) Tyskland, Reingau

489:-119:-

MÁXIMO BLANCO (VIURA)
Spanien, Kastillien-Leòn

399:-99:-

PETIT BUISSE (CHARDONNAY)
Frankrike, Loire

469:-119:-

RÖTT VIN FlaskaGlas

CLOS DU BOIS (PINOT NOIR)
USA, Kalifornien 

539:-135:-

CHÂTEAU LESCALLE (MERLOT,
CABERNET SAUVIGNON M.FL.) 
Frankrike, Bordeaux

599:-149:-

NOW EKO (SHIRAZ)
Australien, Mclaren Vale

745:-149:-

MÁXIMO TINTO (TEMPRANILLO)
Spanien, Kastillen-Lèon

399:-99:-

TUA RITA PALAZETTO (SANGIOVESE,
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT) 
Italien, Toscana

549:-139:-

ROBERTO SAROTTO LANGHE DOC
(NEBBIOLO)
Italien, Piemonte

699:-145:-

INKOKT RABARBER
Med smörstekt sockerkaka, filmjölkssorbet med fläder,
jordgubbar och honeycomb

139:-

CRÈME BRÛLÉE
Smaksatt med vanilj

99:-

KVÄLLENS SORBET
Med saltrostad pistage och svarta vinbär

69:-

CHOKLADCURD
Smaksatt med hallon, toppad med flingsalt och olivolja

49:-

GODISPÅSE 39:-

MUSCAT DE RIVESALTES EKO
Frankrike, Rhône

99:- SOELLNER SWEET EKO
Österrike, Niederösterreich

119:-

CUVÉE BEERENAUSLESE
Österrike, Burgenland

139:-

IRISH COFFEE
Irish Whiskey, Farinsocker, 
Kaffe, Grädde

149:- KAFFE KARLSSON
Citruslikör, Baileys,
Kaffe, Grädde

149:-

CHOCOLATE 
ESPRESSO MARTINI
Espresso, Chokladlikör, Socker

149:- CAFÉ D.O.M.
Bénédictine, Kaffe, Grädde

149:-

BOWMORE 12 YO 29:- /CLBOULARD VSOP 29:- /CL

PIERRE FERRAND GEN.10 39:- /CL

GRAPPA (AMARONE) 39:- /CL

PLANTATION XO 39:- /CL

BAILEYS 25:- /CL

HAR DU ALLERGIER? 
FRÅGA DIN SERVIS SÅ VÄGLEDER VI DIG!

BRILLAT SAVARIN
Med fröknäcke och tomatmarmelad

79:-

MARIESTADS OFILTRERAD EXPORT  5.8% 40CL,
Sverige

89:-

METEOR BLANCHE 4,7% 40CL, Frankrike 99:-

KRUSOVICE IMPERIAL 5% 40CL, Tjeckien 99:-

ROTATION BEER GOTLANDS BRYGGERI 40CL,
Sverige - Fråga din servis

99:-

ROTATION BEER OMAKA BRYGGERI 30CL,
Sverige - Fråga din servis

99:-

ÖL PÅ FLASKA / BURK

MARIESTADS CONTINENTAL 4.2% 33CL, Sverige 79:-

SOL 4.2% 33CL, Mexiko 85:-

DAURA DAMM GLUTENFRI 5.4% 33CL, Spanien 99:-

ÄNGÖL PRIMA LAGER 5% 33CL, Sverige Kalmar 99:-

ÄNGÖL LATA DAGARS IPA 6% 33CL, Sverige Kalmar 109:-

OMAKA A.K.A. IPA 6.2% 33CL, Sverige 99:-

WISBY WEISSE EKO 5.2% 50CL, Sverige 109:-

WISBY STOUT 5% 33CL, Sverige 95:-
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