
FÖRRÄTTER

VARMRÄTTER

DESSERTER

Kött&Bar
HAR DU ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?

MEDDELA OSS SÅ ANPASSAR VI RÄTTERNA!

SÄLLSKAPSMENY

LJUMMEN SVAMPTARTE
Med Svecia Gran Reserva ost från Kalmar mejeri, svampkräm, stekt svamp, syrad
shimejisvamp, friterad jordärtskocka och körvel

159:-

VITLÖKSBRÖD
Med tzatzikidip och dressad sallad

89:-

HANDSKUREN RÅBIFF PÅ SVENSK OXFILÉ
Med tryffelkryddad pommes pinnes, picklad scharlottenlök, grönpepparmajonnäs 
och Svecia Gran Reserva ost från Kalmar mejeri

179:-

OXFILÉ PÅ ARGENTINSKT VIS
Serveras med örtslungad potatis, kvällens grönsak och vårt urval av såser

419:-—   SVERIGE, SCAN

FLANKSTEK 56°
Serveras med potatisgratäng, kvällens grönsak och vårt urval av såser 

329:-—   URUGUAY, NOVILLO REAL

TIMJANSBAKAD KYCKLING FRÅN ÖLAND
Med jordärtskockspuré, sotad sparrisbroccoli, picklad selleri och kycklingsky 
med grillad salladslök

299:-

NYSTEKT HAVSABORRE
Med potatispuré, rökt sik, brynt smörsås, blomkål på två sätt och dill

349:-

RISOTTO PÅ SÄSONGENS SVAMP
Med stekt svamp och parmesan, toppad med krispig jordärtskocka och örtsallad

299:-

CRÈME BRÛLÉE
Smaksatt med vanilj

99:-

KVÄLLENS SORBET
Med saltrostad pistage och svarta vinbär

69:-

VIT CHOKLADCHEESECAKE
Med biscoffbotten, salt karamellsås, inkokta äpplen och citronverbena

129:-

8-25 PERSONER
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